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VersaTouch® 92-200 92-205 92-210 92-220

PROTECTION DU PRODUIT NITRILE USAGE UNIQUE

RÉF. #

92-200 S/O

MATÉRIAU
DU
SUPPORT

MATÉRIAU
DE
L’ENDUCTI
ON

SURFACE
DE
PRÉHENSION

MODÈLE
DE
MANCHETTE

THICKNESS
MM

POWD
ER-
FREE

AQL COULEUR TAILLE EN LONGUEUR
(MM)

CONDITI
ONNEMENT

Nitrile
Extrémité
des doigts
adhérisée

Bord roulé 0.075 Oui 1.5 Bleu 6.5-7, 7.5-8,
8.5-9, 9.5-10 240

100 gants
par boîte,
10 boîtes
par
carton.

92-205 S/O Nitrile
Extrémité
des doigts
adhérisée

Bord roulé 0.075 Oui 1.5 Blanc 6.5-7, 7.5-8,
8.5-9, 9.5-10 240

100 gants
par boîte,
10 boîtes
par
carton.

92-210 S/O Nitrile
Extrémité
des doigts
adhérisée

Bord roulé 0.075 Oui 1.5 Bleu 6.5-7, 7.5-8,
8.5-9, 9.5-10 240

100 gants
par
sachet, 10
sachets
par
carton.

92-220 S/O Nitrile
Extrémité
des doigts
adhérisée

Bord roulé 0.075 Oui 1.5 Blanc 6.5-7, 7.5-8,
8.5-9, 9.5-10 240

100 gants
par
sachet, 10
sachets
par
carton.

DESCRIPTION

• Procédés de fabrication améliorés pour une durée de vie prolongée,
une plus grande résistance à la déchirure et une meilleure préhension
en milieu sec.

• Un gant plus fin avec une plus grande souplesse au niveau de
l'extrémité des doigts et un confort global accru.

• Extrémité des doigts adhérisée pour un niveau de confort et une
sensibilité tactile élevés, ce qui permet une manipulation précise.

• Manchette à bord roulé pour empêcher l'écoulement de liquide sur le
bras ou le poignet.

• Sans latex : pas de risque d'allergies de type I.
• Approuvé pour le contact alimentaire. Idéal pour la manipulation des

aliments gras.

REMARQUES

• 92-200, 92-205, 92-210 & 92-220: Conviennent pour usage
spécifique [1]

[1] http://industrialcatalogue.ansell.eu/node/3256

Confort, dextérité et
protection pour l'industrie
alimentaire
PRINCIPAUX SECTEURS INDUSTRIELS

APPLICATIONS RECOMMANDÉES

• Élaboration de plats préparés
• Transformation de fruits et légumes
• Laiterie, fromagerie et fabrication des

produits laitiers
• Distribution alimentaire
• Restauration collective

CATÉGORIE III


